
LABORATOIRE
2 Impasse des Landes 
ZA DES MESLIERS 
44850 MOUZEIL

06.02.28.69.11
maelacuisine.traiteur@gmail.com

www.maela-cuisine-traiteur.fr

Commandes uniquement par
téléphone, le matin 

Carte des fêtes 2025

MCT

CONTACTEZ -NOUS

Scannez - moi !

Maëla 
Cuisine traiteur 

MENU ENFANT
 (0-8 ans) 

Coquille de macédoine au thon 
~

Hachis parmentier de purée de pomme 
de terre et effiloché de porc 

~
Mousse au chocolat 

~
Jus de fruits 

~
Petite surprise 

C O M M A N D E S  P O U R  L E  2 4 / 1 2 / 2 0 2 4  À
P A S S E R  A V A N T  L E  

S A M E D I  1 3  D E C E M B R E  2 0 2 5

C O M M A N D E S  P O U R  L E  3 1 / 1 2 / 2 0 2 4  À
P A S S E R  A V A N T  L E  

S A M E D I  2 0  D E C E M B R E  2 0 2 5

 

Carte des fêtes

11€50



VIANDES

Suprême de chapon sauce forestière et marrons 7€70
~

Gigolette de pintade farcie, sauce raisins et 
Armagnac 7€90

~
Magret de canard, sauce poivre vert 7€90

~
Filet mignon de veau, sauce arneguy (chorizo, bacon et

petits pois) 7€90
~

Noix de joue de porc au cidre et aux lardons 7€90

ACCOMPAGNEMENTS

Fagots haricots verts & carottes jaunes 1€50
~ 

Poêlée de grenailles au sel de Guérande 2€00
 ~

Flan de poireaux 2€00
~

Ecrasé de patate douce et pomme de terre 2€00
~

Risotto de chorizo et tomates 2€00

APERITIFS

Bouchée de cake lardons et curé nantais 0€50
~

Burger raclette 1€95
~

Mini croustillant de légumes et rouget 1€95
~

Mini vol au vent St Jacques 1€95
~

Verrine de butternut et foie gras 2€10

ENTREES 

Bouchée feuilletée de volaille et girolles 5€50
~

Tartelette croustillante asperge saumon st jaques 6€00
~

Cassolette St Jacques et
crevettes aux petits légumes  6€00

~
Foie gras MAISON 8€00 les 50gr

POISSONS

Filet de truite en papillote avec ses
 petits légumes et vin blanc 7€50

~
Dos de cabillaud, sauce coteaux du layon 7€90

~
Marmite du pêcheur 

Haddock, merlu, crevettes, moules, légumes et 
pomme de terre 10€50

(plat unique)

D E S S E R T S
B Û C H E S  L É G È R E S

La  lutin 
Biscuit, croustillant, mousse chocolat noir,

lait & blanc    4€00 la part

~
    La cadeau     

Biscuit, mousse noix de coco, mousse passion,
crémeux mangue   4€00 la part

~

L’étoile
Sablé breton, compotée de pommes flambées

au Calvados & mousse caramel
4€00 la part 

~ 

La profiterole 
Mousse chocolat glacée, mini choux garnis de
glace vanille ARTISANALE, biscuit, glaçage

chocolat, chantilly et amandes effilées
 4€00 la part

Carte des fêtes Carte des fêtes Carte des fêtes

Quantités
 limitées ! 

Disponibles en 4.6 et 8 personnes


